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La pizzeria l'Arancio nasce da un'idea di
Filippo nel 1994.

Beppe, il figlio, trasforma il lavoro del
padre in una vera e propria passione e a
pranzo e a cena insieme al suo staff
propone pizze e cecina seguendo le
tradizionali ricette pisane, una vasta
scelta di pizze sfiziose e special edition,
rivisitazioni della cecina, taglieri toscani
con un' accurata scelta di prodotti di
qualità, carpacci, insalatone, focaccine e
dolci di produzione propria;
il tutto accompagnato da una scelta di
vini e birre del territorio.

Al gusto, tradizione e qualità si aggiunge
la musica, elemento fondamentale di
condivisione tra lo staff e i clienti.

LA NOSTRA STORIA



SPECIAL EDITION

PAVAROTTI 14€
bianca, prosciutto crudo, stracciatella,
noci, marmellata ai fichi

STING 14€
bianca, rigatino, uovo, pecorino, pepe

QUEEN 14€
p. m., finocchiona, caprino e patate

BOB MARLEY 14€
rossa, cecina, funghi, olive, erba cipollina

Un viaggio culinario che inizia dal
primo morso: scopri le nostre pizze

special edition.



PIZZE TRADIZIONALI
MARGHERITA 6€
pomodoro, mozzarella, origano su richiesta

4 STAGIONI 9€ 
p. m., prosciutto cotto, carciofi, olive, funghi

4 FORMAGGI 9€
p. m. scamorza, grana, gorgonzola 

VEGETARIANA 9€
p. m. zucchine, funghi, melanzane

VEGANA 9€
rossa, patate, rucola, pomodorini, macadamia

'94 9€
rossa, acciughe, capperi, grana

INFERNO 9€
p. m. 'nduia, olive, pecorino toscano, peperoncino

AGGIUNTA DI BUFALA O STRACCIATELLA DI BURRATA 2€

CALZONE SELVA 11€
p. m. gorgonzola, 'nduia, funghi 

CALZONE PISANO 11€
mozzarella, prosciutto crudo, rucola, grana 

CALZONE BOSCAIOLO 11€
mozzarella, speck, gorgonzola, rucola, olio tartufato 

CALZONI



LOUIS ARMSTRONG 13€
p. m. lombo di San Gimignano, bufala, pomodorini, pistacchio

ELVIS PRESLEY 13€
rossa, bufala, salame di cervo, peperoni, rucola, noci, riduzione
balsamica alla senape

LUCIO BATTISTI 13€
rossa, bufala, prosciutto crudo, melanzane, grana

ROLLING STONES 13€
rossa, stracciatella, acciughe, lime, peperoncino
 
PINK FLOYD 13€
bianca, petto d'oca affumicato, pecorino, mela verde, noci

JANIS JOPLIN 13€
bianca, gorgonzola, pecorino, caprino, noci, pistacchi, miele 

RAY CHARLES 13€
p. m. capocollo, funghi, stracciatella

CHUCK BERRY 13€
p. m. prosciutto crudo, caprino, pistacchio

AMY WINEHOUSE 13€
bianca, pecorino, bresaola di black angus, rucola, funghi, noci, olio
tartufato

BB KING 13€
p. m. scamorza, finocchiona, rucola

BILLIE HOLIDAY 13€
bianca, gorgonzola, lardo di Colonnata, pere, noci, miele al tartufo

DAVID BOWIE 13€
rossa, rigatino, aglio, pecorino, peperoncino

TOSCANACCIA 12€
bianca, lardo di Colonnata, pecorino toscano, pomodorini, funghi 

ARANCIO 12€
bianca, rigatino, rucola, pomodorini, noci, olio tartufato

SPECIALE 12€
p. m. speck, gorgonzola, scamorza, olio tartufato

PIZZE SFIZIOSE



SOUL 7€/14€
capocollo, stracciatella, pomodoro, noci

HIP-HOP 7€/14€
cecina, pecorino, finocchiona, rucola, lardo di Colonnata

LIRICA 7€/14€
prosciutto crudo, caprino, lardo di Colonnata, miele

JAZZ 7€/14€
lombo di San Gimignano, rucola, philadelphia, lime, erba
cipollina

ELETTRONICA 7€/14€
rigatino, 'nduia, caprino, crema di zucca e zenzero,
macadamia
 
CHA-CHA-CHA 7€/14€
speck, gorgonzola, salsiccia, noci, crema di zucca e zenzero

ROCK'N'ROLL 7€/14€
salame di cervo, pecorino toscano, peperoni, rucola

OPERETTA 7€/14€
mozzarella, salsiccia, rucola, lardo di Colonnata, riduzione
balsamica alla senape
 
SWING 6€/12€
mozzarella, cecina, scamorza, salsiccia, pomodorini, pepe

SAMBA 6€/12€ 
pecorino toscano, cecina, melanzane, erba cipollina

HEAVY METAL 6€/12€
rigatino, philadelphia, melanzane, 'nduia, pepe
 
REGGAE 6€/12€
pecorino toscano, verdure miste
 
LATINA 6€/12€
prosciutto crudo, pomodorini, grana, pistacchio

LE FOCACCINE 
O MAXI FOCACCE



LA CECINA 2€ 
sale e pepe 

IL TAGLIERE 14€
Selezione di salumi e formaggi toscani

IL CACIO 13€
Degustazione di pecorini toscani accompagnati da
composte e miele

IL TRIS di CECINA 11€
Piatto tipico pisano rivisitato e accompagnato da salumi e
formaggi

ANTIPASTO CASA o VEGETARIANO  11€
6 assortimenti caldo/freddo

CARPACCIO di LOMBO di SAN GIMIGNANO 13€
con insalata, pomodorini, bufala, e pistacchio 

CARPACCIO DI BRESAOLA DI BLACK ANGUS 12€
con rucola, pomodoro, grana, noci 

CARPACCIO di PETTO D'OCA AFFUMICATO 14€
con rucola, bufala, mela verde, noci e balsamico

INSALATONA 9€
con pomodorini, verdure, prosciutto crudo, e bocconcini di
bufala

INSALATA MISTA O CONTORNO DI VERDURA 5€

UOVO al FORNO 9€
con speck croccante, pecorino toscano e olio tartufato

RUSTICO 9€
verdure di stagione, scamorza affumicata e salsiccia

RUSTICO VEGETARIANO 9€
verdure di stagione e pecorino fuso

L' ALTERNATIVA

DOLCI
DOLCI e SEMIFREDDI di nostra PRODUZIONE 5€



Aperol spritz 6€

Americano 6€

Negroni 6€

Gin tonic 7-9€

Mojito 7€

Spicy Mojito 7€

Virgin Mojito 5€

Analcolico alla frutta 5€

APERITIVI E COCKTAIL

BOLLICINE
SUTTO 5€/20€
Valdobbiadene Conegliano docg extra dry

PRIMAVERA di BARBARA 6€/28€
Merotto Valdobbiadene doc millesimato dry 

Grani di nero 6€/25€
Merotto pinot nero rosè brut

FULVIO BEO 30€
CA'RUGATE Metodo Classico

SOFT DRINK
Coca-cola /Coca-cola zero/Sprite/Aranciata/Lemonsoda
/Thè limone/ Thè pesca/Chinotto/Spuma  3.5€

Acqua Microfiltrata 0.75cl 2€

Caffè 1.50€

AMARI E GRAPPE 3€



OPIFICIO Birrario Bio (Pisa) 0.33cl/0.75cl

BIRRE 

Demetra: Bionda (pale ale) 6.50€/14€

Glaux: Ambrata (belgian ale) 6.50€/14€

Brama: Blanche di frumento 6.50€

Noctua: Dorata (golden ale) 6.50€

NEMUS microbirrificio (Lucca) 0.33cl

Lympha: Ambrata (double ipa) 6.50€

Diana: Ambrata (herbal ipa) 6.50€

Flora: Ambrata (abu gruit ale) 6.50€

Sus: Dorata (belgian strong ale) 6.50€

BIRRA alla spina

Ichnusa 0.25cl 3€

ichnusa 0.40cl 5€

BIRRE in bottiglia

Ichnusa non filtrata 0.50cl 5€

Menabrea (pale ale) 0.33cl 4€

Heineken 00 (zero alcohol) 4€

Artigianale Locale

Artigianale

SERVIZIO E COPERTO 1.5€



PORSANO 4.50€/18€
Chianti docg (Bellagotti) 

BUCAIA 6€/28€
Sangiovese 100% (Bellagotti)

TANETO 6€/28€
Syrah, Sangiovese, Merlot (Badia di Morrona)

NEMORINO 5€/24€
Syrah, Sangiovese, Merlot (Giusti&Zanza)

LIDIOTTO 5€/24€
Rosato Sangiovese 100% (Bellagotti) ROSATO

VINI ROSSI PISANI

VINI ROSSI TOSCANI
PIEVASCIATA 6€/28€
Pinot nero (valle picciola)

SASSOCUPO 5.50€/26€
Chianti superiore (Buccia Nera) 

ZIZZOLO 6€/30€
Bolgheri (Le Forcelle)

PARO' 6€/28€
Cabernet, Merlot (Buccia Nera) 

PIANARDINO 4.50€/18€
Vermentino 100% (Bellagotti-Pisa) 

LA CHIUSA 5€/24€
Vermentino 100% (Isola d'Elba) 

MEZZODI 5.50€/27€
Vermentino 100% (Batzella -Bolgheri)

LE BRUNICHE 5€/27€
Chardonnay (Tenuta di Nozzole -Greve in Chianti)

LA LASTRA 5€/24€
Vernaccia di San Gimignano 

VINI BIANCHI TOSCANI



CECINA PISANA
La CECINA è uno dei nostri tipici piatti pisani a
base di Farina di CECI, Acqua, Sale e Olio.
La Cottura avviene in una Teglia di Rame all'
interno del Forno a Legna.
Queste sono le Caratteristiche Fondamentali per
la riuscita di un prodotto di alta Qualità.

Dal 1994 quotidianamente proponiamo la solita
Ricetta Tradizionale Pisana, ma il nostro spirito
INNOVATIVO ci ha permesso 
di sperimentare nuovi sapori affiancandola a
determinati salumi, formaggi e verdure.

Dalla Semplice Cecina sale e pepe nasce cosi IL
TRIS DI CECINA, degustazione di cecine farcite al
piatto e
Le Focaccine SWING, SAMBA e HIP-HOP. 


