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La Pizzeria l’Arancio est née d’une idée de
Filippo en 1994.
Beppe, le fils, a créé du travail de son père
une véritable passion et pour le déjeuner et
le dîner, lui et son personnel proposent de
pizzas et de cecina en suivant les recettes
traditionnelles pisanes, Un grand choix de
pizzas dèlicieuses et pizzas d’éditions
spéciales, ainsi que de réinterprétations de
la Cecina,
Plateaux toscans avec un choix minutieu de
produits de qualité, du carpaccio, des
salades, de sandwich et de desserts de
notre propre production ;
tout accompagné d’un choix de vins et de
bières locales.
Au goût, à la tradition et à la qualité
s’ajoute la musique, l' élément fondamental
partagé entre le personnel et les clients.

NOTRE HISTOIRE



EDITION SPECIAL

PAVAROTTI 14€
mozzarella, jambon cru, burrata
stracciatella, confiture de figues

STING 14€
mozzarella, bacon tuscan, oeuf, pecorino
tuscan, poivre

QUEEN 14€
sauce tomato e mozzarella, finocchiona
salami, fromage de chèvre et pommes de
terre

BOB MARLEY 14€
sauce tomato, cecina, champignons,
olives, ciboulette

Une voyage culinaire à partir de la
première bouchée: découvrez nos

pizzas Special edition



MARGHERITA 6€
sauce tomato, mozzarella

4 STAGIONI 9€ 
s.t. m., jambon cuit, artichauts, olives, champignon

4 FORMAGGI 9€
s.t. m., fromage fumé, parmesan, gorgonzola

VEGETARIANA 9€
s.t. m. ,courgettes, champignon, aubergine

VEGANA 9€
sauce tomato, pommes de terre, salade de roquette,
tomato cerices, noisette macadamia

'94 9€
sauce tomato, anchois, capres, parmesan

INFERNO 9€
s.t. m. , crème de saucisse epiceé, fromage pecorino
toscan, olives, piment

AJOUT DE MOZZARELLA BUFFLONE OU DE BURRATA
STRACCIATELLA 2€

CALZONE SELVA 11€
s.t. m., fromage gorgonzola, crème de saucisse epiceé,
champignon

CALZONE PISANO 11€
mozzarella, jambon cru, salade de roquette, parmesan

CALZONE BOSCAIOLO 11€
mozzarella, jambon fumè, fromage gorgonzola, salade
de roquette, huile de truffe

CALZONI

PIZZE TRADIZIONALI



LOUIS ARMSTRONG 13€
s.t. m. longe de porc de San Gimignano, mozzarella de bufflone,
tomato ceries, pistache

ELVIS PRESLEY 13€
sauce tomato, mozzarella de bufflone, salami de cerf, poivrons,
salade de roquette, noisette, balsamique à la moutarde

LUCIO BATTISTI 13€
sauce tomato, mozzarella de bufflone, jambon cru, aubergine,
parmesan 

ROLLING STONES 13€
sauce de tomato, burrata stracciatella, anchois, citron vert,
piment 
 
PINK FLOYD 13€
mozzarella, poitrine d'oie fumè, fromage pecorino toscan, pomme
verte, noisettes

JANIS JOPLIN 13€
mozzarella, gorgonzola, fromage pecorino toscan, fromage de
chevre, pistache, noisette, miel 

RAY CHARLES 13€
s.t. m., capocollo, burrata stracciatella 

CHUCK BERRY 13€
s.t. m., jambon cru, fromage de chevre, pistache

AMY WINEHOUSE 13€
mozzarella, fromage pecorino toscan, salade de roquette,
bresaola de black angus, champignon, noisette, huile de truffe

BB KING 13€
s.t. m., fromage fumè, finocchiona salami, salade de roquette

BILLIE HOLIDAY 13€
mozzarella, fromage gorgonzola, lardo di Colonnata, poire,
noisette, miel de truffe

DAVID BOWIE 13€
sauce tomato, bacon toscan, ail, fromage pecorino toscan, piment

TOSCANACCIA 12€
mozzarella, lardo di Colonnata, fromage pecorino tuscan, tomato
ceries, champignon

ARANCIO 12€
mozzarella, bacon tuscan , salade de roquette, tomato ceries,
noisette, huile de truffe

SPECIALE 12€
 s.t. m., jambon fumè, fromage gorgonzola, fromage fumè, huile de
truffe

DELICIEUSES PIZZAS



SOUL 7€/14€
capocollo, burrata stracciatella, tomato cerises, noisette

HIP-HOP 7€/14€
cecina, fromage pecorino toscan, finocchiona salami,
salade de roquette, lardo di Colonnata 

LIRICA 7€/14€
jambon cru, fromage de chevre, lardo di Colonnata, miel

JAZZ 7€/14€
longe de porc de San Gimignano, salade de roquette,
fromage philadelphia,citron vert, ciboulette

ELETTRONICA 7€/14€
bacon toscan, crème de saucisse epiceé, fromage de
chevre, sauce citrouille et gingermbre, macadamia noisette
 
CHA-CHA-CHA 7€/14€
jambon fumè, fromage gorgonzola, saucisse, noisette,
sauce citrouillet et gingermbre

ROCK'N'ROLL 7€/14€
salami de cerf, fromage pecorino toscan, poivrons, salade
de roquette

OPERETTA 7€/14€
mozzarella, saucisse, salade de roquette, lardo di
Colonnata, balsamique à la moutarde
 
SWING 6€/12€
mozzarella, cecina, fromage fumé, saucisse, tomato cerises,
poivre

SAMBA 6€/12€ 
fromage pecorino toscan, cecina, aubergine, ciboulette

HEAVY METAL 6€/12€
bacon toscan, fromage philadelphia, aubergine, crème de
saucisse epiceé, poivre
 
REGGAE 6€/12€
fromage pecorino toscan, légumes de saison
 
LATINA 6€/12€
jambon cru, tomato cerises, parmesan, pistache

LE FOCACCINE 
O MAXI FOCACCE



LA CECINA 2€ 
sel et poivre 

IL TAGLIERE 14€
Sélection de charcuterie et fromage toscan

IL CACIO 13€
Sélection de fromage pecorini toscan avec compote de fruit
et miel

IL TRIS di CECINA 11€
Tipique appetizer de Pise à base de farine de pois chiche,
eau et huile, personalisé avec fromage toscan, jambon cru,
salami et legumes

ANTIPASTO CASA o VEGETARIANO  11€
Sèlection de 6 appetizer chaude et froid

CARPACCIO di LOMBO di SAN GIMIGNANO 13€
Longe de porc de San Gimignano avec salade, tomato
cerises, mozzarella de buffle et pistache

CARPACCIO DI BRESAOLA DI BLACK ANGUS 12€
bresaola de Black Angus avec salade de roquette, tomato
cerises, parmesan et noisette

CARPACCIO di PETTO D'OCA AFFUMICATO 14€
Poitrine d'oie fumée avec salade de roquette, mozzarella de
buffle, pomme vert, noisette et balsamique

INSALATONA 9€
Salade avec tomato cerises, légumes, jambon cru,
mozzarella de buffle

SALADE MIXTE OU LÉGUMES D'ACCOMPAGNEMENT 5€

UOVO al FORNO 9€
oeufs avec le jambon fumée, fromage pecorino toscan et
huile de truffe 

RUSTICO 9€
Legumes de saison, fromage fumè et saucisse 

RUSTICO VEGETARIANO 9€
Legumes de saison avec fromage fondu

L' ALTERNATIVA

DESSERT
DESSERT DE NOTRE PRODUTION 5€



Aperol spritz 6€

Americano 6€

Negroni 6€

Gin tonic 7-9€

Mojito 7€

Spicy Mojito 7€

Virgin Mojito 5€

Analcolico alla frutta 5€

APERITIVI E COCKTAIL

BOLLICINE
SUTTO 5€/20€
Valdobbiadene Conegliano docg extra dry

PRIMAVERA di BARBARA 6€/28€
Merotto Valdobbiadene doc millesimato dry 

Grani di nero 6€/25€
Merotto pinot nero rosè brut

FULVIO BEO 30€
CA'RUGATE Metodo Classico

SOFT DRINK
Coca-cola /Coca-cola zero/Sprite/Aranciata/Lemonsoda
/Thè limone/ Thè pesca/Chinotto/Spuma  3.5€

Acqua Microfiltrata 0.75cl 2€

Caffè 1.50€

AMARI E GRAPPE 3€



OPIFICIO Birrario Bio (Pisa) 0.33cl/0.75cl

BIÈRES 

Demetra: Bionda (pale ale) 6.50€/14€

Glaux: Ambrata (belgian ale) 6.50€/14€

Brama: Blanche di frumento 6.50€

Noctua: Dorata (golden ale) 6.50€

NEMUS microbirrificio (Lucca) 0.33cl

Lympha: Ambrata (double ipa) 6.50€

Diana: Ambrata (herbal ipa) 6.50€

Flora: Ambrata (abu gruit ale) 6.50€

Sus: Dorata (belgian strong ale) 6.50€

BIÈRES PRESSION (BLONDE DE LA SARDINIA)

Ichnusa 0.25cl 3€

ichnusa 0.40cl 5€

BIÈRES EN BOUTEILLE

IIchnusa non filtrée de la Sardigne 0.50cl 5€

Menabrea (pale ale) 0.33cl 4€

Heineken 00 (zero alcohol) 4€

ARTISANALES LOCALES

ARTISANALES

Frais de service et de couverture 1.5€



PORSANO 4.50€/18€
Chianti docg (Bellagotti) 

BUCAIA 6€/28€
Sangiovese 100% (Bellagotti)

TANETO 6€/28€
Syrah, Sangiovese, Merlot (Badia di Morrona)

NEMORINO 5€/24€
Syrah, Sangiovese, Merlot (Giusti&Zanza)

LIDIOTTO 5€/24€
Rosato Sangiovese 100% (Bellagotti) ROSATO

VINS ROUGES ET ROSES DE PISE

VINS ROUGES DE LA TOSCANE
PIEVASCIATA 6€/28€
Pinot nero (valle picciola)

SASSOCUPO 5.50€/26€
Chianti superiore (Buccia Nera) 

ZIZZOLO 6€/30€
Bolgheri (Le Forcelle)

PARO' 6€/28€
Cabernet, Merlot (Buccia Nera) 

PIANARDINO 4.50€/18€
Vermentino 100% (Bellagotti-Pisa) 

LA CHIUSA 5€/24€
Vermentino 100% (Isola d'Elba) 

MEZZODI 5.50€/27€
Vermentino 100% (Batzella -Bolgheri)

LE BRUNICHE 5€/27€
Chardonnay (Tenuta di Nozzole -Greve in Chianti)

LA LASTRA 5€/24€
Vernaccia di San Gimignano 

VINS BLANCHES DE LA TOSCANE



CECINA PISANA
CECINA est un de nos plats typiques de Pise, à
base de farine de pois chiches, d’eau, de sel et
d’huile.
La cuisson s’effectue dans une poê de cuivre à
l’intérieur d’un four à bois.
Ce sont les caractéristiques fondamentales pour
le succès d’un produit d'haute qualité.

Depuis 1994, nous proposons chaque jour la
recette traditionnelle pisane, mais notre esprit
innovatif nous a permis d'expérimenter
de nouvelles saveurs en compagnie de certaines
charcuteries, fromages et légumes.

De la Simple Cecina avec de sel et de poivre
derive le TRIS DE CECINA, dégustation de cecina
farcie dans l'assiette et les focaccine SWING,
SAMBA et HIP-HOP




